Thailandske jordskokkesuppe, 4 pers. 



Fra Iso af Tina Scheftelowitz


150 g. skalotteløg

1 stængel citrongræs

700 g. jordskokker

1 fed hvidløg

2 tsk. ingefær

1-2 tsk. rød karrypasta

6 dl. grøntsagsbouillon

165 ml. kokosmælk

1 lime

Frisk koriander

Saltede cashewnødder

Tilbehør: Flute

Rens eller skræl og halvér jordskokkerne.

Hak løg lidt grovt og hak citrongræs, hvidløg, ingefær fint og steg det i lidt olie.

Hæld karrypasta og jordskokkerne på og dyng til med bouillon. 

Låg på. Ro på i ca. 20 min.

Rist cashewnødderne, knus dem og ord´ n korianderen.

Blend det hele og hæld kokosmælk, limesaft og lidt salt i. Smag til og pynt med koriander og nødderne.
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